
table d’hôte Disponible tous les jours à par t i r  de 17 h.

PIZZA SMOKED-MEAT & EMMENTAL 
Moutarde de meaux / moutarde jaune / sauce crème

TARTARE DE BOEUF, CANARD CONFIT & DUXELLES DE CHAMPIGNONS
Mayonnaise à l’huile de caméline / parmesan / persil / échalotes françaises / huile de truffe / câpres frites

PAVÉ DE MORUE POCHÉ, SAUCE MOJO, RATATOUILLE DE LÉGUMES GRILLÉS
& RIZ SAUVAGE AU BEURRE
Tomates italiennes / aubergines / courgettes / oignons rouges / courges butternut / persil / coriandre & agrumes / citron grillé

JOUE DE BOEUF BOURGUIGNONNE, PURÉE YUKON GOLD & CAROTTE FUMÉE 
Lardons / champignons de paris / oignons perles / vin rouge / fond de veau / beurre / crème sure / glace de viande & pousses fraîches

BURRATA & CARPACCIO DE BETTERAVES, PISTACHES RÔTIES
& CARAMEL BALSAMIQUE AUX FIGUES 
Roquette / suprêmes d’oranges / figues / huile d’olive / fleur de sel & aneth frais

PAPPARDELLES À LA BISQUE DE HOMARD AUX FRUITS DE MER ET PÉTONCLES FUMÉES
Crevettes nordiques / pétoncles / safran / vin blanc / rhum chic choc / crème / beurre / roquette / copeaux de parmesan / oignons verts

SURF N’TURF -  MÉDAILLON DE CONTRE FILET AAA 7 OZ 
AVEC CREVETTE BLACK TIGER NAPPÉ BISQUE DE HOMARD
Pomme de terre croquette & légumes / cuisson au choix 
Crevette géante Black Tiger / safran / vin blanc /rhum chic choc / crème / beurre / ciboulette

CARRÉ DE PORC GRILLÉ, GRATIN DE BRIE POMMES
& CANNEBERGES CONFITES, SAUCE BRANDY ÉCHALOTE
Servie médium avec roquette citron, pomme & frites de patates douces

CÔTE DE BOEUF AU JUS AAA 10 OZ 
Légumes / accompagnement au choix
Servie médium saignante / Vérifiez avec votre serveur pour la disponibilité

CÔTE DE BOEUF AU JUS AAA 20 OZ 
Légumes / accompagnement au choix
Servie médium saignante / Vérifiez avec votre serveur pour la disponibilité

CRAB CAKE AÏOLI,  ROQUETTE CITRON & POMME & COULIS DE POIVRONS
Chair de crabe / crevettes nordiques / homard / goberge / pomme de terre / panko

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD FUMÉ, POIRES & ARGOUSIER
Pousses fraîches / miel / échalotes françaises & cidre de pomme

CHAMPIGNONS PLEUROTES & FENOUIL TEMPURA 
Sauce teriyaki maison / oignons verts / poivre de cayenne & épices à steak / lime

BONBON DE SAUMON AU BOURBON & POIREAU FONDANT
Poireaux frits / sirop d’érable / purée de petits pois & pousses fraîches

POTAGE DU MOMENT

38 $

46 $

46 $

48 $

43 $

54 $

48 $

48 $

51 $

63 $

Dessert à la carte au choix. Café, thé ou lait inclus.
Remplacez votre dessert par un café alcoolisé / 2 $

Choix d’entrée


